
dall’appezzamento/from our vineyard

vignadelpozzo
altitudine s.l.m./altitude a.s.l.

120 m.
esposizione/exposition

est/east
terreno/soil

SCHELETRO, ferro, argilla
STONY, iron, clay
viti per ettaro/vines per hectare

1600
resa per ettaro/yield per hectare

55 hl
alcol/alcoHOl

16% vol.
acidità totale/total acidity

n.d.
PH

n.d.
estratto/extract

n.d.
fermentazione/fermentation

30 giorni/days
mesi affinamento/ageing months

36 ACCIAIO/steel 
6 BOTTIGLIA/bottle

P U R O  V I N O

“Pane al pane vino al vino” si distingue per
le sue caratteristiche più uniche che rare.
Figlio di un’annata vigorosa, è un succoso,
con una beva incredibilmente  semplice e
immediata. Eppure rimane poderoso e
molto intenso. E’ un vino che ti tiene
incollato al bicchiere, che rivela
ad ogni sorso un segreto diverso.
Un vino temerario e impulsivo,
da scoprire eriscoprire.

hypnotic    lysergic      frank
         colour                      smell                        taste

ipnotico    lisergico     schietto
        il colore                  il profumo                 il sapore

“Pane al pane vino al vino” stands out for
its more unique than rare characteristics.
Son of a vigorous vintage, it is juicy, incredibly
simple and immediate to drink.
Yet it remains powerful and very intense.
It is a wine that keeps you glued to the glass,
which reveals a different secret with every sip.
A reckless and impulsive wine,
to be discovered and rediscovered.

L.m19
rosso
rossissimo
SENZA DENOMINAZIONE

“Pane al pane vino al vino”


