
dall’appezzamento/from our vineyard

vignabianca
altitudine s.l.m./altitude a.s.l.

120 m.
esposizione/exposition

est/east
terreno/soil

ferro, sabbia, argilla
iron, sand, clay
viti per ettaro/vines per hectare

4000
resa per ettaro/yield per hectare

45 hl
alcol/alcoHOl

14,5% vol.
acidità totale/total acidity

5,44
PH

3,25
estratto/extract

20,3
fermentazione/fermentation

32 giorni/days
mesi affinamento/ageing months

10 ACCIAIO/steel
3 BOTTIGLIA/bottle

P U R O  V I N O

“Portarispetto” è un Trebbiano d'Abruzzo Superiore 
che si apre con delicate note erbacee che ricordano
il peperone verde. In bocca frutta bianca, ma soprattutto
tanta mineralità. Salmastro più che sapido. Bilanciato
e lungo il finale.
Il Trebbiano in Abruzzo ne ha viste tante nel corso della
sua storia. Sa dare vini complessi e longevi, ma troppo spesso
gli è stato chiesto solo di dare tanta uva. Tuttavia, trattando
i suoi grappoli con amore e rispetto, il trebbiano stupisce e
racconta la nostra terra con un fascino speciale.
Al Trebbiano d’Abruzzo, “portarispetto”.

shining   PREcious   PLENTIFUL
        colour                     smell                           taste

lucente   PREzioso   copioso
       il colore               il profumo                il sapore

The Trebbiano d'Abruzzo Superiore "portarispetto" is
one of the most authentic expressions of this ancient
grape variety. It offers delicate green and herbaceous
notes, like the green sweet pepper. Smooth but still
very mineral, with a clean tang and a salty sharpness.
Many growers just want this grape variety to be
high-yield for a wine as simple as possible. However,
if you grow its clusters with love and respect, as we do
the Trebbiano becomes just amazing and can tell a lot
about our Territory, with a special charm. Hence,
bring respect to Trebbiano d’Abruzzo... “portarispetto”!
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